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BOURGOGNE IN CIJFERS

* 3% van de Franse productie

27 188 hectaren
* 192 miljoen flessen per jaar
* 4 000 domeinen
« 250 handelshuizen
* 23 cooperatieven
* 4 druivenrassen:
Chardonnay (46 %)
Pinot noir (36 %)
Gamay (11 %)
Aligoté (6 %)

Expert « Onafhankelijk « Dicht bij u

Tot de Bourgogne rekenen we de Cote de
Nuits, de Céte de Beaune, de Maconnais, de
Chablisien en de Beaujolais.

DRUIVENRASSEN

Aligoté: de mindere van Chardonnay, maar
een kenmerkende streekdruif die in goede ja-
ren een grote opbrengst garandeert. De wijn
is doorgaans droog, nogal zurig van karakter,
met weinig aroma en te weinig materie voor
houtlagering, kortom een eenvoudige drink-
wijn.

Chardonnay: de belangrijkste druif voor de
witte bourgognewijnen, die een zeer gevari-
eerd palet aan wijnen kan voortbrengen: van
friszurig en scherp tot vol en rond. Ook deze
variéteit kent tal van klonen. Jonge wijnen
worden gekenmerkt door aroma'’s van citrus,
ananas, zuivel, vanille en hazelnoot.
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« Dit is de voorlaatste papie-
ren versie van TEST WIJN. Van-
af mei 2009 schakelen we over
op een maandelijkse digitale
nieuwsbrief om u nog snel-
ler en beter te informeren.
De elektronische nieuwsbrief
zal draaien rond thematische
tests, chemische analyses en
interessante wijnnieuwtjes.

In het kaderstuk op p 2 vindt
u alle informatie om u te re-
gistreren.

+ Op zoek naar lekkere wijn-
tjes voor minder dan 5 euro?
Surf dan naar de wiyNBLOG op

www.test-aankoop.be.

« Als abonnee op de wijngids
kunt u gratis terecht op de

website www.test-aankoop.be

om wijnen te selecteren vol-

gens criteria naar wens.

Houtgerijpte wijnen ontwikkelen subtielere
aroma’s van amandelen en kruiden.

Pinot noir: druivenras dat vooral goed gedijt
in koelere streken maar niet gemakkelijk de
volle rijpheid bereikt. Er zijn talrijke klonen ge-
selecteerd en ontwikkeld, vaker met het oog
op een verhoging van de kwantiteit dan op
kwaliteitsverbetering. De wijnen zijn fruitiger,
minder tanninerijk en lichter gekleurd. Ze zijn
ook sneller op dronk, maar de betere, houtge-
rijpte versies kunnen lang bewaren. Jonge wij-
nen hebben kenmerkende aroma’s van aard-
bei, framboos en kers. Met de jaren ontstaan
rokerige en animale toetsen bij houtgerijpte
wijnen.

Gamay : de Beaujolaisdruif bij uitstek. De vol-
ledige naam is Gamay noir a jus blanc. Het is
een vroegrijpende druif die geschikt is voor
meer noordelijk gelegen wijngebieden. De
vinificatie gebeurt doorgaans met koolzuur-
gisting. De wijnen zijn eerder friszurig met een
fruitig aroma. Door het geringe alcoholpoten-
tieel van de druif wordt de wijn ook regelma-
tig gechaptaliseerd (suiker toevoegen om een
hoger alcoholgehalte te bereiken).
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Wijn

OORSPRONGSDENAMINGEN

Er zijn verschillende niveaus die zowel slaan op de oorsprong als
op de potentiéle kwaliteit van de wijn. Van groot naar klein on-
derscheiden we:

— de hele streek: AOC BOURGOGNE;

— een district, byv. AOC COTES DE NUITS, CHABLIS, BEAUJOLAIS, MA-
CON. Voor de wijnen van de Cotes de Nuits en de Cotes de Beaune
geldt een verdere onderverdeling in gemeenten (b.v. AOC GEVREY-
CHAMBERTIN) en climats (b.v. AOC CHAMBERTIN-CLOS DE BEZE)

Het begrip “climat” is essentieel in de herkomstbenaming. Het is
een vastomlijnde wijngaard die onder een bepaalde naam (bw. Le
Montrachet) kadastraal geregistreerd is: de naam is onlosmakelijk
verbonden met de grond. De meeste climats worden bewerkt
door verschillende wijnbouwers. Dat betekent ook dat niet nood-
zakelijk alle wijnen uit een climat dezelfde kwaliteit hebben.

Aan sommige climats werd de status toegekend van Ter cru of
premier cru, met recht op een vermelding. Er zijn er ongeveer 400,
maar ze maken niet allemaal gebruik van de mogelijkheid om de
term PREMIER CRU op het etiket te vermelden.

Ten slotte werden nog een dertigtal climats uitgeroepen tot grand
cru, de absolute top in de Bourgogne. De grands cru’s genieten
bovendien van een eigen herkomstbenaming.

Op de proefbank

Op basis van een marktonderzoek selecteerden we 26 rode bour-
gognes uit de grootdistributie. De prijzen variéren van €4,85 tot
€14,90. Gewoontegetrouw werden de wijnen aan een labanalyse

en een blinde smaakproef onderworpen. De weergave van de 24
beste resultaten vindt u in een individuele testfiche die per wijn
werd opgesteld.

Alcohol. Het aangekondigde gehalte varieert van 12 tot 13 %vol.
en het gemeten gehalte varieert van 12,2 tot 13,3 % vol. Slechts 1
Wijn, MONT-AVRIL BOURGOGNE COTE CHALONNAISE 2005 (€ 7,79 bij
Carrefour) overtreedt de wet door een alcoholgehalte van 13 % vol.
aan te kondigen, terwijl het gemeten gehalte slechts 12,3 % vol. be-
draagt.

Suikergehalte. Het maximale suikergehalte bedraagt 0,5 g/I. Alle
wijnen zijn dus werkelijk beendroog.

Vluchtige en totale zuren. Alle waarden liggen binnen de nor-
male en aanvaardbare normen.

Sorbinezuur. Geen enkele wijn bevat sorbinezuur.

Sulfiet. Alle wijnen scoren goed tot zeer goed voor dit criterium.
Sulfiet is een toegestaan bewaarmiddel dat allergische reacties kan
veroorzaken en in grote doses hoofdpijn en misselijkheid.
Smaakproef. De balans is zeer positief. Niet minder dan 8 wijnen
scoren goed tot zeer goed (E of E&/+) als eindbeoordeling:

J.L. QUINSON BOURGOGNE PINOT NOIR 2005 (€ 6,99 bij Intermar-
ché), DOMAINE CYROT-BUTHIAU COTE DE BEAUNE-VILLAGES 2005
(€ 8,99 bij Delhaize), DOMAINE VINCENT SAUVESTRE SAVIGNY-LES-
BEAUNE 2003 (€ 9,75 bij Match), MARIE ANDRE LADOIX CLOS DES
CHAGNOTS 2005 (€ 9,95 bij Champion Mestdagh), RESERVE DE LA
PERLIERE BOURGOGNE 2006 (€ 5,69 bij Colruyt), JEAN BOUCHARD
BOURGOGNE CUVEE SPECIALE 2006 (€ 6,26 bij Makro), ALBERT BI-
CHOT COTE DE BEAUNE-VILLAGES 2006 (€ 8,99 bij Colruyt), ALBERT
BICHOT TASTEVINAGE MERCUREY 2005 (€ 9,59 bij Colruyt).

Er is geen aantoonbaar verband tussen prijs en kwaliteit.

Registreren op www.test-aankoop.be

Om na gaan of wij reeds over uw e-mailadres beschikken, surft u naar

www.test-aankoop.be.

Ziet u in de rechterbovenhoek van uw scherm het beeld hiernaast, dan bent u al

Welkom op
www.test-aankoop.be
Uitleggen Uw gegevens wizigen

Login Paswoord

geregistreerd en hebben wij uw e-mailadres. U hoeft verder niets te doen, vanaf
mei 2009 ontvangt u automatisch onze elektronische nieuwsbrief.

Ziet u in de rechterbovenhoek van uw scherm het beeld hiernaast, dan betekent

dit dat wij nog niet over uw e-mailadres beschikken.

1ste lccgal‘g abonnees
Paswoordilegin vergeten

Ok |

Klik dan op 1ste toegang abonnees en voeg het formulier in. Klik op verstuur. Wij

beschikken nu over uw e-mailadres en u hoeft verder niets te doen. Vanaf mei 2009
ontvangt u automatisch onze maandelijkse elektronische nieuwsbrief.

zeer goed goed redelijk matig slecht
sl BEE Bl B




J.L. QUINSON BOURGOGNE PINOT NOIR 2007

Intermarché
Traverse d’Esope 6, 1348 Louvain-la-Neuve; 010 47 17 00

ANALYSES ; .
SMAAKPROEF (e
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 12.5/12.5 2

Suikergehalte (g/1) 0.4 droog 00G: helder, diep robijnrood

Totale zuurheid (g H,5O,/1) 3.6 met evolutie NEUS: expres-
. ) sief en verfijnd, met rijp rood
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5 fruit en een vleugje hout
Sorbinezuur (mg/l) 0 SMA/;IK: vol, rijp en vIezigf ; I
- met fijne zuren en een rijpe
Vrije SO, (mg/1) 16 tannir{estructuur; fijne ean i i'l
Totale SO, (mg/I) 35 lange, fruitige afdronk : L
P

H

EINDOORDEEL ® 2008 - 2013

DOMAINE CYROT-BUTHIAU COTE DE BEAUNE-VILLAGES 200% €8,99

Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11

ANALYSES

SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/12.9
Suikergehalte (g/1) 0.1 droog 00G: helder, medium

robijnrood NEUS: expressief,
met rijpe rode vruchten met
een fijne houttoets SMAAK:
vol en vlezig, met fijne zuren
en een zachte tanninestruc-
tuur; fijne en lange, fruitige
afdronk

Totale zuurheid (g H,SO /1) 33
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l) 0

Vrije SO, (mg/I) 14
Totale SO, (mg/I) 26

-+ I H

H

EINDOORDEEL ® 2008 - 2013

DOMAINE VINCENT SAUVESIRE SAVIGNY-LES-BEAUNE 2003

Match
Route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; 071 82 42 11

ANALYSES

SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/13.3
Suikergehalte (g/1) 0.4 droog 00G: helder, diep robijnrood

met evolutie NEUS: vol en
verfijnd, met rijp rood fruit
en een vleugje hout SMAAK:
vol en vlezig, met fijne zuren
en een zachte tanninestruc-
tuur; fijne en lange, fruitige
afdronk

Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.6
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5
Sorbinezuur (mg/l)

Vrije SO, (mg/I)

Totale SO, (mg/I) 10

I+ I H

H

EINDOORDEEL ® 2008 - 2010

MARIE ANDRE LADOIX CLOS DES CHAGNOTS 2005

hampion Mestdagh
Rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; 07125 72 11

ANALYSES

SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  13/12.9
Suikergehalte (g/1) 0.1 droog 00G: helder, bleek ro-

bijnrood NEUS: rijp rood
fruit, met een vleugje hout L1 ].l‘_ff
SMAAK: vol, vlezig, met
fijne zuren en een rijpe tan-
ninestructuur; fijne, fruitige
afdronk

Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.6
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5
Sorbinezuur (mg/l)

Vrije SO, (mg/I)

Totale SO, (mg/l) 13

I+ I H

H

EINDOORDEEL

$ 2008 - 2013

INDODIYNOT 3d0Y
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RESERVE DE LA PERLIERE BOURGOGNE 2006

olruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40

ANALYSES B+

SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  12.5/12.2

Suikergehalte (g/1) 0.4 droog 00G: helder, diep robijnrood

Totale zuurheid (g H,SO /1) 34 NEUs: verfijnd, met rijp rood
. cor e fruit smAAK: soepel en vol,
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5 met fijne zuren en een ste-
Sorbinezuur (mg/l) 0 vige maar rijpe tanninestruc
Viije SO, (mg/l) 23 tuur; fijne, fruitige afdronk

Totale SO, (mg/l) 58

EINDOORDEEL ® 2008 - 2014

JEAN BOUCHARD BOURGOGNE CUVEE SPECIALE 2006

akro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

ANALYSES B+

SMAAKPROEF !
Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  12.5/12.5 B 1 N E
Suikergehalte (g/1) 0.4 droog 00G: helder, diep robijnrood 0 G

NEUS: expressief, met rijpe
rode vruchten en een vleugje
hout smAAK: vol en vlezig,
met fijne zuren en een rijpe
tanninestructuur; fijne, frui-
tige afdronk R

Totale zuurheid (g H,SO,/I) 34
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l) 0

Vrije SO, (mg/I) 24
Totale SO, (mg/1) 42

+mom

+
™
-
i

EINDOORDEEL B+ ©2008 - 2009

ALBERT BICHOT COTE DE BEAUNE-VILLAGES 2006

olruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40

ANALYSES

SMAAKPROEF

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/12.5 +
Suikergehalte (g/) 03 droog 00G: helder, bleek robijn- (oTE .
Totale zuurheid (g H,SO, /1) 3.4 rood NEUS: fijn, met njp

. co e rood fruit en een vleugje el
Vluchtige zuurheid (g H,SO,/1) 0.5 hout sMAAK: vol, vlezig, met | '
Sorbinezuur (mg/l) 0 fijne zuren en eF?‘n rij'E)e tan-
Vrije SO, (mg/l) 17 Q;nggr;ctuur, jne, fruitige
Totale SO, (mg/l) 26

EINDOORDEEL B+ ® 2008 - 2011

ALBERT BICHOT TASTEVINAGE MERCUREY 2007

olruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40

ANALYSES B+

rood NEUS: rijpe rode vruch-
ten met een fijne houttoets
SMAAK: soepel en vol, met f
fijne zuren en een stevige -
maar rijpe tanninestructuur; ' L

'

Totale zuurheid (g H,SO /1) 35
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l) 0

Vrije SO, (mg/l) 21
Totale SO, (mg/1) 28

SMAAKPROEF (
Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  13/12.9
Suikergehalte (g/I) 0.3 droog 00G: helder, medium robijn- l'
|

fruitige afdronk

oD+ oom

EINDOORDEEL B+ ® 2008 - 2013

o~



REINE PEDAUQUE SAVIGNY-LES-BEAUNE 2006

—Carrefour Belgium

EINDOORDEEL

Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 0800 910 11

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/12.8
Suikergehalte (g/I) 03
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.2
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.6
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 18
Totale SO, (mg/l) 37

droog

[+ -+ I+ I+

+

€12,14

SMAAKPROEF
+

00G: helder, medium
robijnrood NEUS: expressief,
met rijpe rode vruchten en
een vleugje kruiden SMAAK:
vlezig, met fijne zuren en
een rijpe tanninestructuur;
eerder korte afdronk

$ 2008 - 2012

> www.carrefour.eu

DOMAINE FLEUROT DAMES HUGUETTES 2006

—Delhaize

EINDOORDEEL

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/12.6
Suikergehalte (g/1) 0.1
Totale zuurheid (g H,SO /1) 39
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.6
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 16
Totale SO, (mg/1) 31

Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11

droog

[+ -+ I+ I+

+

€ 14,90

SMAAKPROEF
+

00G: helder, diep robijnrood
NEUS: expressief, met rijpe
rode vruchten en een vleugje
kruiden smMAAK: vlezig, met
fijne zuren en een rijpe tan-
ninestructuur; eerder korte
afdronk

$ 2008 - 2012

» www.delhaize.be

MALLARD-GAULIN CHAMPSEGUR 2007 € %90
—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11
ANALYSES B+
SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol) 12.5/12.3 +/0
Suikergehalte (g/1) 0.2 droog 00G: helder, medium
Totale zuurheid (g H.SO /1) 42 robijnrqod NEUS:_(eXpl’eSSief
. Do en verfijnd, met rijpe rode
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5 vruchten en een vleugje
Sorbinezuur (mg/l) 0 houdt SMA/;IK: soepel en
- rond, met fijne zuren en een
Vrije SO, (mg/1) 16 discrete tanninestructuur;
Totale SO, (mg/l) 44 eerder korte afdronk
EINDOORDEEL +0O ©2008 - 2009
» www.makro.be
MOILLARD MACON 2007 €%,99
—Spar Retail
Industrielaan 23, 1740 Ternat; 02 583 11 11
ANALYSES B+
SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  12/12.4 +/0
Suikergehalte (g/1) 0.4 droog 00G: helder, diep robijnrood
Totale zuurheid (g H.SO, /1) 3.8 NEus:ve_rﬁJnd, MEC P
. Do rood fruit en een vleugje
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.3 hout sMAAK: vol en vlezig,
Sorbinezuur (mg/l) 0 met fijne zuren enfeen»rijpe
Vrije SO, (mg/l) 29 N ;ﬁgggistructuur, ruitige
Totale SO, (mg/1) 43
EINDOORDEEL +0O ©2008 - 2009

» www.sparretail.be
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olruyt

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  12.5/12.7

Suikergehalte (g/I) 03 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 34
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/I) 24 +
Totale SO, (mg/l) 44

EINDOORDEEL +/O

ora

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  13/12.7

Suikergehalte (g/I) 03 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 34
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 03
Sorbinezuur (mg/l)
Vrije SO, (mg/I)

H

Totale SO, (mg/1) 10

EINDOORDEEL +/O

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE MONT-AVRIL 200%

arrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 0800 910 11

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  13/12.3

Suikergehalte (g/1) 0.4 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 34
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l)
Vrije SO, (mg/l)
Totale SO, (mg/l) 10

EINDOORDEEL +/O

arrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 0800 910 11

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/13.1

Suikergehalte (g/1) 0.4 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.6
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 20
Totale SO, (mg/l) 47

g
O

EINDOORDEEL

ALBERT BICHOT HAUTES-COTES DE BEAUNE 2006

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40
E2/+

’AME DU TERROIR HAUTES COTES DE BEAUNE 2005

Rue deZoning Industriel, 4iéme rue, 6040 Jumet; 071 25 88 88

DOMAINE ROLAND SOUNIT RULLY LA BERGERIE 2006

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: discreet, met
rood fruit en een kruidig
accent SMAAK: vol en
vlezig, met een stevige maar
rijpe tanninestructuur; licht
uitdrogende afdronk

$ 2008 - 2009

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, medium
robijnrood NEUS: expressief,
met rijpe rode vruchten en
een vleugje hout SMAAK:
vlezig, met fijne zuren en een
discrete tanninestructuur;
fruitige afdronk

$ 2008 - 2009

€779

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEeus: discreet, met
rood fruit en een kruidig
accent SMAAK: soepel en vol,
met fijne zuren en een rijpe
tanninestructuur; fruitige
afdronk

$ 2008 - 2009

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, medium robijn-
rood NEUS: expressief, met
rijp rood fruit SMAAK: licht
en vlezig, met fijne zuren

en een stevige maar rijpe
tanninestructuur; fruitige
afdronk

$ 2008 - 2009

H.




Delhaize

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.) 13/13
Suikergehalte (g/1) 0.2
Totale zuurheid (g H,SO /1) 34
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/I) 24
Totale SO, (mg/l) 34

EINDOORDEEL

DOMAINE BATTAULT SANTENAY 2007

Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/12.9
Suikergehalte (g/1) 0.2
Totale zuurheid (g H,SO,/I) 3.8
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 03
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/I) 22
Totale SO, (mg/1) 41

EINDOORDEEL

akro

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol) 12.5/13.3
Suikergehalte (g/1) 0.4
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.6
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.5
Sorbinezuur (mg/l)

Vrije SO, (mg/1)

Totale SO, (mg/l) 10

EINDOORDEEL

JEAN-BAPTISTE BEJOT MACON 2006
Match

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  12/12.4
Suikergehalte (g/I) 0.4
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.7
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 03
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 29
Totale SO, (mg/1) 41

EINDOORDEEL

Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11

JEAN-MARIE CALLOUX GIVRY «LES GENETS» 2007

B+

droog

- -+ -+ H

+/0

B+

droog

MALLARD-GAULIN COTE DE BEAUNE-VILLAGES 2004

Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

droog

- H

H

+/0

Route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; 071 82 42 11

B+

droog

o+ ommm

|

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: expressief, met
rijpe rode vruchten en een
vleugje hout sMAAK: vlezig,
met fijne zuren en een rijpe
tanninestructuur; fijne, frui-
tige afdronk

$ 2008 - 2009

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, medium ro-
bijnrood met evolutie NEUS:
rijp, met gestoofd fruit en
animale toetsen SMAAK: rijp
en geévolueerd, met dierlijke
accenten; nogal wrange
afdronk

$ 2008 - 2009

SMAAKPROEF
+/O

00G: helder, medium
robijnrood NEUS: expressief,
met rijpe rode vruchten en
een vleugje kruiden SMAAK:
vlezig, met fijne zuren, een
rijpe tanninestructuur en
een houttoets; eerder korte
afdronk

$ 2008 - 2009

SMAAKPROEF
O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: expressief en
verfijnd, met rijpe rode
bessen en aardbei SMAAK:
soepel maar nogal mager,
met fijne zuren en een
discrete tanninestructuur;
correcte afdronk

$ 2008 - 2009

INDODIYNOT 3d0Y

o~



®o

LABOURE-ROI MACON 2007

hampion Mestdagh
Rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; 07125 72 11

oy

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)
Suikergehalte (g/1)

12/12.2
0.2
Totale zuurheid (g H,SO,/I) 3.8
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 03
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/I) 22
Totale SO, (mg/l) 54

droog

O+ 0B

|

EINDOORDEEL

MOILLARD NOTRE DAME DES CEPS 2007

par Retail
Industrielaan 23, 1740 Ternat; 02 583 11 11

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol)  12/12.3
Suikergehalte (g/I) 03 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.9
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 17
Totale SO, (mg/1) 31

|

EINDOORDEEL

PIERRE LAMOTTE BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2005

Intermarché
Traverse d’Esope 6, 1348 Louvain-la-Neuve; 010 47 17 00

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 12.5/12.6
Suikergehalte (g/I) 03 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3.2
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 20
Totale SO, (mg/l) 40

|

EINDOORDEEL

CHATEAU DE SANTENAY MERCUREY 2006

ora
Rue deZoning Industriel, 4iéme rue, 6040 Jumet; 071 25 88 88

ANALYSES 0/
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/13.1
Suikergehalte (g/I) 0.5 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 31
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 0.4
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 22 +
Totale SO, (mg/1) 26
EINDOORDEEL O

SMAAKPROEF
O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: verfijnd, met rijp
rood fruit en een vanille-
toets SMAAK: soepel maar
licht, met fijne zuren en een
discrete tanninestructuur;
discrete afdronk

$ 2008 - 2009

SMAAKPROEF
O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: expressief, met
veel rijp rood fruit SMAAK:
soepel maar dun, met een
fijne zuurstructuur; eerder
korte afdronk

$ 2008 - 2009

€799

SMAAKPROEF
O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: expressief, met
rijpe rode vruchten en een
vleugje hout SMAAK: vlezig,
maar eerder mager, met een
discrete tanninestructuur;
lichte afdronk

$ 2008 - 2009

€959

SMAAKPROEF
O

00G: helder, bleek robijn-
rood NEUS: expressief, met
rijpe rode vruchten en een
vleugje hout SMAAK: vlezig
maar licht, met fijne zuren en
een discrete tanninestruc-
tuur; lichte afdronk

$ 2008 - 2009

ﬂrﬁ
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3 RECOUTANT A SANTENAN - COTEL ¢

|




