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Merlot is een van de meest
aangeplante kwaliteitsdrui-
ven ter wereld. Vanop de
rechteroever van de Dordog-
ne heeft de variéteit zich ver-
spreid in tal van wijnlanden,
zowel in Europa als in de

nieuwe wijnwereld. De druif

wordt geroemd om zijn veel-
zijdigheid en de capaciteit
om zowel lichte fruitige wij-
nen als grote kwaliteiswijnen
te produceren.

Expert « Onafhankelijk « Dicht bij u

Merlot is een blauwe druivenvariéteit en is in
Frankrijk na carignan en grenache de meest
aangeplante soort.

Oorsprong

De naam zou een verbastering zijn van het
Franse woord "merle”, de merel die dol is op
de bessen van de merlot. Het is een druif
met sterke groeikracht, die snel rijpt, droogte
verdraagt en goed gedijt op schrale gronden
maar ook op natte kleibodems. Voor kwali-
teitswijnen moet streng gesnoeid worden in
de wijngaard, want de druif geeft in gunstige
omstandigheden een overvloedige oogst.
Door de vroege bloei en de redelijk dunne
schil is merlot gevoelig voor vorstschade en
rot. De merlot is één van de traditionele drui-
vensoorten van de Franse Bordeauxstreek.
Men vindt ze terug in de Saint- Emilion, waar
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« In dit nummer gaat de aan-
dacht uit naar de populaire
merlotdruif die inmiddels zo-
wat de hele wijnwereld heeft
veroverd.

+ “Wegwijs in wijn“ en Test
Wijn worden nu ook elek-
tronisch verwerkt. Alle abon-
nees op de wijngids kunnen
gratis terecht op de website
www.test-aankoop.be  om
wijnen te selecteren volgens
tal van criteria: verkooppunt,
kleur, prijs, herkomst (zie ka-
derstuk onderaan p 2).

« Test Wijn 24 zal gaan over
Sherrywijnen en het dossier
van Wegwijs in wijn 2009 zal
aandacht schenken aan bag-
in-boxwijnen, u weet wel de
wijnen in een doos met een
kraantje, die intussen al lang
het stadium van populaire
barbecuewijnen  ontgroeid

zijn.

ze een hoofdrol speelt, terwijl ze in de Médoc
de tweede viool speelt na cabernet sauvignon.
Men vindt de druif ook terug in de Langue-
doc, Bergerac, Californié, Italié, Oost-Europa,
Zuid-Afrika, Nieuw-Zeeland, Australié, Ar-
gentinié en Chili. De wijnen zijn diepgekleurd,
soepel, fruitig, vlezig maar toch zacht.

Dat merlot niet zomaar het kleine broertje is
van cabernet, wordt duidelijk in de Pomerol,
met als beste voorbeeld Petrus, een wereld-
vermaarde wijn die hoofdzakelijk uit merlot is
samengesteld.

Drinken en eten

Het aromatisch profiel van merlot is verwant
met dat van cabernet sauvignon, met soms
een wat meer uitgesproken vegetaal karakter
en een ronder mondgevoel door de lagere
zuurgraad van merlot. Merlot bezorgt een
wijn fruitigheid, soepelheid en alcohol en ver-
zacht de wat strenge smaak en de stevige tan-
ninestructuur van cabernet sauvignon.

De meest presente aroma's in merlotwijnen
zijn:

— in jonge wijnen : rood fruit, pruim, zwarte
kers, vanille, kokosnoot, caramel, laurier;
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Wijn

— in gerijpte wijnen: cacao, truffel, rook, champignons, aarde, leder
en cederhout.

Jonge merlot past bij deegwaren, bereidingen met gevogelte, kalfs-
en varkensvlees en fijne vleeswaren. Rijpere en stevige merlotwijnen
doen het ook goed bij stoofpotjes, wildbereidingen en bereidingen
met schapen- of rundvlees en rijke sauzen.

Op de proefbank

Op basis van een marktonderzoek selecteerden we 27 merlotwijnen
uit de grootdistributie en afkomstig uit verschillende grote wijnlan-
den. De prijzen variéren van € 3,95 voor 1,51 tot € 10,90 voor 75 cl.
Gewoontegetrouw werden de wijnen aan een labanalyse en een
blinde smaakproef onderworpen. De weergave van de resultaten
vindt u in een individuele testfiche die per wijn werd opgesteld.
Alcohol. Het aangekondigde gehalte varieert van 11 tot 14,5vol. %
en het gemeten gehalte van 11,4 tot 15 vol.%. Slechts 1 wijn ver-
toont een afwijking voor dit criterium, wat betekent dat er meer
dan 0,5 vol. % verschil is tussen het aangekondigde alcoholgehalte en
het gemeten gehalte. Het gemeten gehalte ligt in dit geval 0,8 vol.%
hoger; hiermee overtreedt deze wijn de wet.

Suikergehalte. De meeste wijnen bevatten minder dan 4 g suiker
per liter en zijn dus droog. Drie wijnen, HARDY’'S MERLOT, RESERVE DU

S ™ volo et advies van Test-Aankoop! )

PRESIDENT en DROSTDY-HOF bevatten iets meer dan 4 g suiker en zijn
dus niet droog.

Vluchtige en totale zuren. Alle waarden liggen binnen de normale
en aanvaardbare normen.

Sorbinezuur. Geen enkele wijn bevat sorbinezuur, een ongevaarlijk
maar overbodig bewaarmiddel.

Sulfiet. De meeste wijnen scoren goed tot zeer goed voor dit cri-
terium. Twee wijnen scoren matig maar blijven binnen de wettelijke
normen. Sulfiet is een toegestaan bewaarmiddel dat allergische reac-
ties kan veroorzaken en in grote doses hoofdpijn en misselijkheid.
Smaakproef. De balans is zeer positief: niet minder dan 18 wijnen
scoren goed tot zeer goed voor de smaakproef. Geen enkele wijn
valt echt door de mand.

Eindbeoordeling. De wijnen met de beste totaalscore zijn SANTA
RITA 120 MERLOT 2006 (€ 5,39 bij Carrefour), NORFOLK RISE MERLOT
2004 (€ 799 bij O'Cool) en DON RECA MERLOT 2005 (€ 10,90 bij Del-
haize).

THALASSA MERLOT 2006 (€ 3,55 bij Spar Retail), HENRI COTTET MER-
LOT (€ 3,59 bij Match) en ROBERT GRILLOU MERLOT 2006 (€ 3,85 bij
Makro) kregen een redelijke beoordeling bij de smaakproef en zijn
niet opgenomen in de fiches omwille van hun minder gunstige prijs-
kwaliteitverhouding.

Er is eens te meer geen verband tussen prijs en kwaliteit: beter is niet
noodzakelijk duurder en omgekeerd.

zeer goed goed redelijk matig slecht
+ @B U — —)

Selecteer uw wijn via
www.test-aankoop.be

Welke wijn bij uw spaghetti? Waar vindt u een
lekkere Bordeaux voor maar € 3? Welke Spaan-
se wijnen zijn te koop in uw supermarkt?

Met enkele muisklikken vindt u voortaan de
wijn die u zoekt. Klik op DOsSIERS en in de ru-
briek VOEDING, vindt u onderaan WEGWIJs IN
WIJN 2008: MAAK UW EIGEN SELECTIE. In een
handomdraai bepaalt u zelf de criteria om de
wijn te selecteren. U kunt verschillende criteria
met elkaar combineren en het resultaat van uw
zoekopdracht verschijnt onmiddellijk in beeld.
Telkens u een criterium aanpast (bv. de prijs)
verschijnt het nieuwe resultaat in beeld zonder
dat u hoeft te herbeginnen.




Sania Rita 120 Merlor 2006 Valle del Rapel (Chili)

—Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 02 729 21 11

ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  14/14,8
Suikergehalte (g/1) 0,6 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,4
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 10
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 10
Totale SO, (mg/I) 17
EINDOORDEEL

€ 539[—t 4
20

MERLOT
SMAAKPROEF e
= 20 ¥
00G: zeer diepe robijnrode kleur "‘ﬁr—f%ﬂﬂ. el sanbees ot
zonder evolutie NEUS: verfijnde e e i ¢
neus van rijpe rode en blauwe ey el Rl B e

bosvruchten met een vanilletoets dya
SMAAK: warme, volle fruitsmaak
met een zijdezachte, rijpe tan- ;

ninestructuur; lange, zuivere en Lﬂ mﬁ DEL RAFHL

Hf‘nl‘ et ik, o 02

fruitige afdronk met een verfijnde |
houttoets =

¥ 2008 - 2012

» www.hypercarrefour.be

Norfolk Rise Merlor 2004 Mount Benson (Ausiralii)

—O’Cool
Baarleveldstraat 8, 9031 Drongen; 09 216 61 16
ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  14,5/15,0
Suikergehalte (g/1) 0,6 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,4
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 20
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 20
Totale SO, (mg/I) 33
EINDOORDEEL

€799

SMAAKPROEF
00G: zeer diepe robijnrode kleur
met een spoor van evolutie NEUS:
fruitige neus met een verfijnd
vleugje hout sSMAAK: volle, vlezige
smaak met een fijne houttoets en

een lange zuivere afdronk met veel  E
finesse MERLOT 2004

$ 2008 - 2012 A HEREL

» www.ocool.be

Don Reca Merlor 2007 Cachapoal Valley (Chili)

—Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11

ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  14,5/14,7
Suikergehalte (g/1) 0,6 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,6
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 20
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 20
Totale SO, (mg/l) 30

H

EINDOORDEEL

€10,90

SMAAKPROEF
00G: zeer diepe robijnrode kleur
zonder spoor van evolutie NEUS:
verfijnde neus van gestoofde rode
vruchten sMAAK: volle, vlezige
smaak met veel finesse en een
verfijnde, fruitige afdronk met een
fijne houttoets

¥ 2008 - 2012

» www.delhaize.be

De Martimont Merlor 2006 VAP d’Oc (Frankrijk)
—Match

Route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; 071 82 42 11
ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/13,3
Suikergehalte (g/1) 0,3 droog
Totale zuurheid (g H,SO,/I) 32
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 20
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 20
Totale SO, (mg/I) 40
EINDOORDEEL B2/t

€329

SMAAKPROEF
ey

00G: diepe robijnrode kleur
zonder evolutie NEUS: goed ont-
wikkelde neus van licht gestoofde
rijpe rode vruchten met een fijne
vanilletoets smaAk: mondvullende
smaak met veel fruitigheid en een
rijpe goed geintegreerde tannine-
structuur; eerder lange en fruitige
afdronk; wijn met potentieel

¥ 2008 - 2012

» www.supermarchesmatch.be
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Las Puertas Merlor 200% Valle Central (Chili) € 349
—Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11
ANALYSES B+
SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  14/14,1
Suikergehalte .(g/l) 1.7 droog 00G: mooie, diepe robijnrode
Totale zuurheid (g H,SO /1) 31 kleur zonder een spoor van evo-
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 26 + lutie NEUS: zeer geconcenteerde
Sorbinezuur (mg/l) 0 neus van rijpe rode vruchten EEEEIRA LA RO
L SMAAK: aangename, volle en =%, T
M?Iolactaatglstlng OK intense fruitsmaak met een mooi I_AS PUF}\ [*\.‘\'
Vrije SO, (mg/1) 26 + versmolten maar toch stevige tan- 5 L i
Totale SO, (mg/l) 37 ninestructuur; lange en aangename @’ﬂ'ﬁ (et ier!
afdronk met veel finesse i A
EINDOORDEEL B+ % 2008 - 2011
. e05
» www.delhaize.be
Delhaize Merlor 2006 Western Cape (Zuid-Afrika) € 349
—Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11
ANALYSES B+
SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)  14,5/14,7
Suikergehalte .(g/l) 03 droog 00G: mooie, diepe robijnrode
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,5 kleur met een spoor van evolutie
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 26 + NEUS: goed ontwikkelde neus
Sorbinezuur (mg/l) 0 van rijpe rode vruchten met een
Malol . oK fijne vanilletoets SMAAK: volle
alolactaatgisting fruitsmaak met veel finesse en
Vrije SO, (mg/1) 26 + karakrer en een zijdezachte, rijpe
Totale SO, (mg/1) 78 tanninestructuur; lange, fruitige
afdronk met een kruidige toets
EINDOORDEEL B+ ? 2008 - 2012
» www.delhaize.be

Vollwer Merlor 2006 Valle de Uco - Mendoza (ARGENTINIE) € 4,29
—Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 02 729 21 11
ANALYSES B+
SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (% vol.) 13,5/13,7
Suikergehalte .(g/I) 1 droog 00G: diepe robijnrode kleur met
Totale zuurheid (g H,SO /1) 29 wat evolutie NEUS: aangename
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 22 + neus van lichtgestoofde rode
Sorbinezuur (mg/l) 0 vruchten met een vleugje vanille
Malol . oK sMAAK: goed ontwikkelde smaak
alolactaatgisting van gestoofd fruit met een zachte
Vrije SO, (mg/1) 22 + en verfijnde tanninestructuur een
Totale SO, (mg/l) 58 verfijnde vanilletoets; lange, warme
en fruitige afdronk; klassewijn
EINDOORDEEL B+ ¥ 2008 - 2012
» www.hypercarrefour.be

Hardy’s Merlor 2006 South Eastern Australia (Australi) € 4,30
—Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40
ANALYSES B+
SMAAKPROEF
Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)  14/13,5
Suikergehalte .(g/l) 6.4 1/2 droog 00G: diepe robijnrode kleur met
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,4 een spoor van evolutie NEUS: i
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 24 + warme neus van gestoofde rode SMERLOT
Sorbinezuur (mg/l) 0 vruchten met een verfijnde hout- ke e s ;
Malolactaateistin oK toets SMAAK: volle, vlezige smaak L
2 gisting met veel finesse en kruidigheid en 2006
Vrije SO, (mg/1) 24 + een verfijnde, perfect rijpe tan-
Totale SO, (mg/1) 46 ninestructuur; lange en verfijnde
afdronk
4 EINDOORDEEL B+ ¥ 2008 - 2012
» www.colruyt.be




Cn” Ernesto Merlor 2006 Trentino (lmalie)

—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 12,5/12,9
Suikergehalte (g/1) 2,4 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,2
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 18
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 18
Totale SO, (mg/l) 45
EINDOORDEEL B+

€ 4,46

SMAAKPROEF
ey

00G: diepe robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUS: eerder discrete neus van
gestoofde rode vruchten SMAAK:
volle, fruitige smaak met een rijpe
en zachte tanninestructuur; lange
en verfijnde, fruitige afdronk

¥ 2008 - 2010

» www.makro.be

Nuwehoop Merlor 2006 Western Cape (Zuid-Afrika)

—Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 02 729 21 11

ANALYSES B+
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 14,5/14,8
Suikergehalte (g/1) 0,4 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,5
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 22 +
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 22 +
Totale SO, (mg/1) 31
EINDOORDEEL B2/t

€449

SMAAKPROEF
e

00G: diepe robijnrode kleur met
een spoor van evolutie NEUS: goed
ontwikkelde neus van rijpe rode
vruchten met een fijne vanilletoets
SMAAK: volle, vlezige smaak met
veel finesse en een rijpe, verfijnde
tanninestructuur; lange, zuivere
afdronk met een fijne vanilletoets

¥ 2008 - 2010

» www.hypercarrefour.be

Arniston Bay Merlor 2006 Western Cape (Zuid-Alfrika)

—Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11

ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)  14/14,0
Suikergehalte (g/1) 2,0 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,5
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 18
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 18
Totale SO, (mg/l) 32
EINDOORDEEL B2/t

€499

SMAAKPROEF
e

00G: eerder bleke robijnrode
kleur met een spoor van evolutie
NEUS: goed ontwikkelde neus van
lichtgestoofde rode vruchten met
een fijne vanilletoets sMAAK: volle,
vlezige smaak met een mooie

en rijpe tanninestructuur; lange,
zuivere en fruitige afdronk

AVE NOLSINYY

¥ 2008 - 2012

» www.delhaize.be

Caria Vigja Clasico Merlor 2006 Loncowilla Valley (Chili)

—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11
ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/13,2
Suikergehalte (g/1) 1,0 droog
Totale zuurheid (g H,SO,/I) 3
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 20
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 20
Totale SO, (mg/1) 30
EINDOORDEEL B2/t

€538

SMAAKPROEF
ey

00G: diepe robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUS: verfijnde neus van rijpe
rode vruchten met een vleugje
kruidigheid smaak: volle, vlezige
smaak met een mooie en rijpe
tanninestructuur; lange, zuivere en
fruitige afdronk

¥ 2008 - 2010

» www.makro.be

900%
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Wijn
Lamberti Merlor 2007 Delle Venezie (lnalie)

—Match
Route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; 071 82 42 11
ANALYSES B2/t
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 12,5/12,8
Suikergehalte (g/1) 13 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,6
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 30 +
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 30 +
Totale SO, (mg/I) 71
EINDOORDEEL B2/t

€539

SMAAKPROEF
ey

00G: diepe robijnrode kleur met
een spoor van evolutie NEUS: ver-
fijnde neus van rijpe rode vruchten
met een kruidig accent SMAAK:
volle, vlezige smaak met een mooie
en rijpe tanninestructuur; lange,
zuivere en fruitige afdronk

¥ 2008 - 2010

» www.supermarchesmatch.be

Val de Uga Merlor 2006 Somoniano (Spanje)

—Delhaize

Osseghemstraat 53, 1080 Brussel; 02 412 21 11
ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  14/14,4
Suikergehalte (g/1) 0,2 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,2
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 15
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 15
Totale SO, (mg/I) 22
EINDOORDEEL B+

€589

SMAAKPROEF
e

00G: zeer diepe robijnrode kleur
zonder evolutie NEUS: goed ont-
wikkelde neus van lichtgestoofde
rode vruchten smaAK: volle, vlezige
smaak met een mooie en rijpe
tanninestructuur; lange, zuivere en
fruitige afdronk

& 2008 - 2012

» www.delhaize.be

Drostdy-Hof Merlor 2006 Western Cape (Zuid-Afrika)

—Cora
Rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles; 071 46 89 14
ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 13,5/13,8
Suikergehalte (g/1) 4,8 1/2 droog
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,8
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 20
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 20
Totale SO, (mg/l) 30
EINDOORDEEL B2/t

€609

SMAAKPROEF
e

00G: diepe robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUS: verfijnde en goed ontwik-
kelde neus van rode bosvruchten
met een mooie houttoets SMAAK:
verfijnde, vlezige smaak met veel
finesse en een rijpe tanninestruc
tuur; zuivere, fruitige afdronk

¥ 2008 - 2010

Le Cader Merlor 200% VdP d’Oc (Frankrijk)

—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11
ANALYSES
Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13,5/13,7
Suikergehalte (g/1) 0,2 droog
Totale zuurheid (g H,SO,/I) 33
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 18
Sorbinezuur (mg/l) 0
Malolactaatgisting OK
Vrije SO, (mg/1) 18
Totale SO, (mg/I) 26
EINDOORDEEL B2/t

€6,79

SMAAKPROEF
ey

00G: zeer diepe robijnrode kleur
zonder spoor van evolutie NEUS:
goed ontwikkelde neus van licht
gestoofde rijpe rode vruchten

met een fijne vanilletoets SMAAK:
volle, vlezige smaak met een mooie
en rijpe tanninestructuur; lange,
zuivere en fruitige afdronk

¥ 2008 - 2012

» www.makro.be

FROUD THsTIMOsY
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La Vie du Sud Merlor 2006 VdP d’Oc (Frankrijk) € 349
—Champion Mestdagh

Rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; 071 25 72 11

ANALYSES B+

SMAAKPROEF

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 13,5/13,2 AL

Suikergehalte .(g/I) 03 droog 00G: mooie, diepe robijnrode

Totale zuurheid (g H,SO /1) 32 kleur zonder een spoor van evo-

Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 24 + lutie NEUS: aangename neus van

Sorbinezuur (mg/l) 0 rode en blauwe bosvruchten met

Malolactaateistin oK een vleugje kruidigheid smMAAK:

a gisting vlotte fruitsmaak die ondersteund
Vrije SO, (mg/1) 24 + wordt door een rijpe en stevige
Totale SO, (mg/l) 31 tanninestructuur; afdronk met een

mooie fruittoets
EINDOORDEEL aF 9 2008 - 2011
» www.champion.be |
Réserve du Président Merlor 2006 VAP de lile de Beauté (Frankrijk) € 3,%9
—Cora
Rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles; 071 46 89 14
ANALYSES +
SMAAKPROEF

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.) 12,5/12,5 /-
Suikergehalte .(g/I) 63 1/2 droog 00G: eerder bleke robijnrode kleur
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3 zonder een spoor van evolutie
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 36 O NEUS: goed ontwikkelde neus van
Sorbinezuur (mg/l) 0 rijpe rode vruchten met een ﬁjne
Malolactaateisti oK vanilletoets SMAAK: volle, vlezige

alolactaatgisting smaak met veel finesse en een
Vrije SO, (mg/1) 36 | rijpe, verfijnde tanninestructuur;
Totale SO, (mg/1) 67 lange, zuivere afdronk met een

fijne vanilletoets
EINDOORDEEL - ¥ 2008 - 2012
» www.cora.be
Espérante Merlor VdP d’Oc (Frankrijk) € 3,97
—O’Cool
Baarleveldstraat 8, 9031 Drongen; 09 216 61 16
ANALYSES +
SMAAKPROEF

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.) 12,5/12,9 E/
Suikergehalte .(g/I) 02 droog 00G: diepe robijnrode kleur
Totale zuurheid (g H,SO /1) 3,5 zonder een spoor van evolutie
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 26 + NEUS: verfijnde neus van lichtge-
Sorbinezuur (mg/l) 0 stoofde rode vruchten met een
Malol . oK fijne vanilletoets sMAAK: verfijnde

?0 actaatgisting fruitsmaak met een rijpe en zachte
Vrije SO, (mg/1) 26 + tanninestructuur en een frisse on-
Totale SO, (mg/l) 105 + dertoon; lange, zuivere en fruitige

afdronk

EINDOORDEEL aF ? 2008 - 2010

» www.ocool.be
Duc de Lerme Merlor 2006 VdP d’Oc (Frankrijk) €222

—Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40
ANALYSES +
SMAAKPROEF

Alcohol op etiket/gemeten (%vol.)  13/13,5 +/O
Suikergehalte .(g/I) 05 droog 00G: diepe robijnrode kleur zon-
Totale zuurheid (g H,SO,/I) 4,2 der evolutie NEUS: mooie neus met
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1) 30 + pakken rijpe rode vruchten en een
Sorbinezuur (mg/l) 0 vleugje kruidigheid smAAk: mond-
Malolactaateistin oK vullende smaak met een verfijnde

2 gisting fruitigheid ondersteund door een
Vrije SO, (mg/1) 30 + stevige maar rijpe tanninestruc
Totale SO, (mg/1) 81 + tuur en veel frisheid; eerder korte

en licht uitdrogende afdronk
EINDOORDEEL +/0 9 2008 - 2010

» www.colruyt.be

NINMIMLOTHIW
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Terra Nosira Merlor 1,% | 2006 Venero (Ialig)

—Cora

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)
Suikergehalte (g/1)

Totale zuurheid (g H,SO /1)
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1)
Sorbinezuur (mg/l)
Malolactaatgisting

Vrije SO, (mg/1)

Totale SO, (mg/l)

EINDOORDEEL

11/11,4

33

3,5
38
0

bijna OK

38

100

Rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles; 071 46 89 14
+/O

droog

+ 0+ @ 0|

O

€395

SMAAKPROEF
O

00G: eerder bleke robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUS: goed ontwikkelde neus van
rijpe bananen SMAAK: vlezige maar
wat dunne fruitsmaak met een
frisse ondertoon; frisse, maar licht
uitdrogende afdronk

$ 2008 - 2009

» www.cora.be

Jeanjean Merlor 2006 VAP d’Oc (Frankrijk)

—Cora

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)
Suikergehalte (g/1)

Totale zuurheid (g H,SO /1)
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1)
Sorbinezuur (mg/l)
Malolactaatgisting

Vrije SO, (mg/1)

Totale SO, (mg/1)

EINDOORDEEL

13/13,1

0,4
3,4
12
0
OK
12
45

Rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles; 071 46 89 14

droog

[+

O

€ 2,67

SMAAKPROEF
O

00G: eerder bleke robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUs: goed ontwikkelde neus

van lichtgestoofde rode vruchten
SMAAK: eerder dunne fruitsmaak
met een discrete maar rijpe tan-
ninestructuur; eerder korte en licht
uitdrogende afdronk

€2008 - 2009

» www.cora.be

Jeanjean Merlor 2006 VAP d’Oc (Frankrijk)

—Carrefour Belgium

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)
Suikergehalte (g/1)

Totale zuurheid (g H,SO /1)
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1)
Sorbinezuur (mg/l)
Malolactaatgisting

Vrije SO, (mg/1)

Totale SO, (mg/l)

EINDOORDEEL

13/13,3

14
3
18
0
OK
18
33

Olympiadelaan 20, 1140 Brussel; 02 729 21 11

droog

[+ -+

O

€299

SMAAKPROEF
O

00G: eerder bleke robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUS: goed ontwikkelde en
aangename neus van rijpe rode
vruchten, met een vleugje kruiden
SMAAK: eerder dunne smaak met
een lichtvegetale toets en een wat
ruwe tanninestructuur; eerder
korte, licht uitdrogende afdronk

€ 2008 - 2009

» www.hypercarrefour.be

La Croix du Pin Merlor 2006 VdP d’Oc (Frankrijk)

—Intermarché

ANALYSES

Alcohol op etiket/gemeten (% vol.)
Suikergehalte (g/1)

Totale zuurheid (g H,SO,/I)
Vluchtige zuurheid (g H,SO /1)
Sorbinezuur (mg/l)
Malolactaatgisting

Vrije SO, (mg/1)

Totale SO, (mg/1)

EINDOORDEEL

13/13,2

0,4
32
24
0
OK
24
70

Traverse d’Esope 6, 1348 Louvain-la-Neuve; 010 47 17 00

oy

droog

Dtom+m

O

€329

SMAAKPROEF
O

00G: eerder bleke robijnrode kleur
zonder een spoor van evolutie
NEUS: eerder gesloten neus met
een discrete fruittoets SMAAK:
eerder magere smaak met een fijne
tanninestructuur maar te weinig
fruitigheid; eerder korte en licht
uitdrogende afdronk

€2008 - 2009

» www.intermarche.be
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