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De Luxemburgse wijnbouw 
langs de oevers van de Moe-
zel gaat terug tot de periode 
van de Romeinen of zelfs 
vroeger. Hoewel het een van 
de meest noordelijk gelegen 
wijngebieden is, slaagt men 
er toch in om op een beperkte 
oppervlakte kwaliteitswijnen 
te produceren. We hebben 
voor u 26 wijnen onderwor-
pen aan een smaakproef en 
een labanalyse.

Witte wijn 
uit Luxemburg

“Beter een goede buur dan een ver-

re vriend” zegt het spreekwoord. Als 

we dat op de wijn toepassen, komen 

we terecht in het Groothertogdom 

Luxemburg. In onze publicaties zijn 

de Luxemburgse wijnen tot nu toe 

maar zelden aan bod gekomen en 

dat willen we goedmaken door een 

grote test van Moezelwijnen die te 

koop zijn in de supermarkten. De 

resultaten zijn verbazend goed, 

zeker in vergelijking met wat de 

wijnbouwers er in ons land van bak-

ken. Opvallend is wel dat geen van 

de wijnen echt droog is. Misschien 

verdient het aanbeveling om dit ten 

behoeve van de consument duide-

lijk op het etiket te vermelden.

• Het dossier van de editie 2007 

van WEGWIJS IN WIJN gaat over de wij-

nen van de Côtes du Rhône en Côtes 

du Rhône Villages.
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www.test-aankoop.be

De wijnbouw in het Groothertogdom 
Luxemburg is voornamelijk geconcen-
treerd op de oevers van de Moezel, die 
de natuurlijke grens vormt met Duits-
land. De wijngaarden liggen op een ge-
middelde hoogte van 150 tot 250 meter 
boven de zeespiegel. De Moezelval-
lei geniet van een combinatie van een 
continentaal en een maritiem klimaat : 
de winters zijn zelden heel streng en de 
temperaturen blijven mild in de zomer.

Druivenrassen

In Luxemburg wordt hoofdzakelijk witte 
wijn geproduceerd, zowel stille wijn als 
schuimwijn.

Riesling. Het is een laatrijpende varië-
teit met kleine tot middelgrote trossen en 
kleine bessen. Geeft fruitige wijnen met 
verfi jnde en karaktervolle aroma’s.
Pinot gris. Redelijk laat rijpende va-
riëteit met rozig gekleurde bessen, die 
ontstaan is uit achtereenvolgende mu-
taties van Pinot noir. Geeft in het beste 
geval rijke en ronde wijnen.
Pinot blanc. Is op zijn beurt ontstaan 
uit mutaties van de Pinot gris. Rijpt ook 
eerder laat en geeft soepele en vlotdrin-
kende wijnen.
Auxerrois. Is een eerder vroegrijpen-
de druif met een kenmerkend aroma. 
Geeft fruitige en goed gestructureerde 
wijnen die wat bewaarpotentieel kun-
nen hebben.
Rivaner. Deze variëteit is een kruising 
tussen Sylvaner en Riesling en wordt in 
Duitsland ook Müller-Thurgau genoemd. 
Het is de meest aangeplante druif in 
Luxemburg. De wijnen zijn doorgaans 
fris en zacht.
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Productie

Het grootste deel van de productie van 
Luxemburgse wijnen is in handen van 
coöperatieve wijnbouwers (ongeveer 
62 % van de productie). De grootste 
producent is Vinsmoselle dat niet minder 
dan 840 hectaren wijngaarden uitbaat. 
De overige productie is in handen van 
onafhankelijke wijnbouwers en hande-
laars.
De controle op de Luxemburgse wijnen 
gebeurt door de staat onder het label 
“Marque Nationale-Appellation Con-
trôlée”. Dat garandeert ondermeer dat 
de bewuste wijn uit Luxemburg afkom-
stig is, ter plaatse gebotteld is en niet 
vermengd werd met vreemde wijnen. 
Om het bewuste label te krijgen wordt 
de wijn onderworpen aan een labtest 
en aan een smaakproef. Alle wijnen met 
een erkende herkomstbenaming kunnen 
op basis van een tweede analyse en 
smaakproef ingedeeld worden in kwali-
teitscategorieën, van laag naar hoog :
• VIN CLASSÉ ;
• PREMIER CRU ;
• GRAND PREMIER CRU.

Op de proefbank

Op basis van een marktonderzoek se-
lecteerden we 26 witte wijnen uit het 
Groothertogdom Luxemburg. De prij-
zen variëren van € 3,29 tot € 9,45. Ge-
woontegetrouw werden de wijnen aan 
een labanalyse en een blinde smaak-
proef onderworpen. De weergave van 
de resultaten vindt u in een individuele 
testfi che die per wijn werd opgesteld.
Alcohol. Kenmerkend is het lage ge-
middelde alcoholgehalte van deze wij-
nen. Het aangekondigde gehalte varieert 
van 10,5  tot 12,5 vol.  % en het gemeten 
gehalte van 10,4 tot 12,8 vol. %. Slechts 
3 wijnen vertonen een afwijking voor dit 
criterium, wat betekent dat er meer dan 
0,5 vol. % verschil is tussen het aange-
kondigde alcoholgehalte en het geme-
ten gehalte. Het gemeten gehalte ligt in 
de 3 gevallen hoger ; hiermee overtre-
den deze wijnen de wet.
Suikergehalte. De meeste wijnen 
bevatten tussen 7 en 12 g suiker per liter 
en zijn dus niet droog. Ze horen thuis 

in de categorie van de halfdroge (demi-
sec) wijnen. Jammer genoeg wordt dat 
niet uitdrukkelijk vermeld op het etiket. 
2 wijnen bevatten iets meer dan 12  g 
suiker per liter en vallen in de categorie 
van de zachte wijnen.
Vluchtige en totale zuren. Alle 
waarden liggen binnen de normale en 
aanvaardbare normen.
Sorbinezuur. 2 wijnen bevatten sor-
binezuur, een ongevaarlijk maar over-
bodig bewaarmiddel.
Sulfi et. 1 wijn bevat een vrij hoge dosis 
totale sulfi et, maar blijft binnen de wet-
telijke normen. Alle wijnen bevatten een 
aanvaardbare dosis vrije sulfi et. Sulfi et 
is een toegestaan bewaarmiddel dat al-
lergische reacties kan veroorzaken en in 
grote doses hoofdpijn en misselijkheid.
De analyses vallen best mee, al kan er 
hier en daar wellicht toch wat omzichti-
ger omgesprongen met het bewaarmid-
del sulfi et.
Smaakproef. De balans is zeer posi-
tief  : niet minder dan 20 wijnen scoren 
goed tot zeer goed voor de smaak-
proef. Geen enkele wijn valt echt door 
de mand. De beste wijnen uit de smaak-
proef zijn PINOT BLANC PREMIER CRU MACHTUM 
HOHFELS 2003 (€ 4,99 bij Makro), RIES-
LING PREMIER CRU BECH-KLEINMACHER NAUM-
BERG 2003 (€ 5,50 bij Match) en PINOT 
GRIS GRAND PREMIER CRU MACHTUM GÖLLEBOUR 
2002 (€ 9,45 bij Covee). Houdt men 
ook rekening met de analyses, dan ko-
men volgende wijnen als toppers uit de 
bus : RIVANER CÔTES DE GREVENMACHER 2004 
(€ 3,29 bij Makro), PINOT BLANC CÔTES DE 
REMICH 2003 (€ 4,75 bij Covee), RIESLING 
PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE 2003 
(€ 4,99 bij Colruyt), RIESLING PREMIER CRU 
BECH-KLEINMACHER NAUMBERG 2003 (€ 5,50 
bij Match), AUXERROIS GRAND PREMIER CRU 
POLL-FABAIRE 2002 (€ 7,39 bij Carrefour) 
en PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU MACHTUM 
GÖLLEBOUR 2002 (€ 9,45 bij Covee). 
De volgende twee wijnen eindigden als 
laatsten en werden daarom niet op-
genomen in de fi ches : RIVANER CAVES DE 
WELLENSTEIN 2004 (€ 3,99 bij Champion 
Mestdagh) en PINOT BLANC PREMIER CRU 
SCHENGEN MARKUSBERG 2002 (€ 7,99 bij 
Covee).
Er is geen verband tussen prijs en kwa-
liteit : beter is niet noodzakelijk duurder 
en omgekeerd.
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PINOT BLANC CÔTES DE REMICH  2003  € 4,75

2006 - 2007

www.covee.be

RIESLING PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE  2003  € 5,99 

2006 - 2007

www.colruyt.be

RIESLING PREMIER CRU BECH-KLEINMACHER NAUMBERG  2003  € 5,50

2006 - 2007

www.supermarchesmatch.be

RIVANER CÔTES DE GREVENMACHER  2004  € 3,29

2006 - 2008

www.makro.be

LUXEMBURGSE WIJNEN

Covee
Mechelsesteenweg 30, 1910 Kampenhout ; tel. 016/61 96 11
ANALYSES AFB

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11,5 12,3
Suikergehalte (g/l) 7,6 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,3 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,4 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 24 B

Totale SO2 (mg/l) 72 A

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichtgouden kleur, 
goed ontwikkelde fruitneus 
met honingtoets ; volle fruitige 
smaak met veel fi nesse ; lange, 
zuivere afdronk

EINDOORDEEL  AFB

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tel. 02/360 10 40
ANALYSES B

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 11,8
Suikergehalte (g/l) 11,0 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,5 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 84 B

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichtgouden kleur ; 
eerder discrete fruitneus ; 
volle fruitsmaak met een fi jne 
citrustoets ; zuivere en fi jne 
afdronk

EINDOORDEEL  AFB

Match
route de Gosselies 408, 6220 Wangenies ; tel. 071/82 42 11
ANALYSES AFB

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 11,9
Suikergehalte (g/l) 10,3 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,3 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 19 A

Totale SO2 (mg/l) 88 B

 SMAAKPROEF
 A

heldere, lichtgouden kleur ; 
frise, karaktervolle fruitneus ; 
karaktervolle fruitsmaak met 
een fi jne mineralige toets ; 
lange, zuivere afdronk

EINDOORDEEL  AFB

Makro
Bisschoppenhofl aan 643-645, 2100 Deurne ; tel. 03/360 06 11
ANALYSES B

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 10,5 10,4
Suikergehalte (g/l) 7,6 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,5 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 82 B

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere bleekgele kleur ; goed 
ontwikkelde fruitneus ; frisfrui-
tige smaak met wat volume ; 
lange, zuivere en frisse afdronk

EINDOORDEEL  AFB
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AUXERROIS GRAND PREMIER CRU POLL-FABAIRE   2002  € 7,39

2006 - 2007

www.hypercarrefour.be

PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU MACHTUM GÖLLEBOUR  2002  € 9,45

2006 - 2007

www.covee.be

RIVANER CAVES DE REMERSCHEN  2004  € 3,66

2006 - 2008

www.cora.be

RIVANER CAVES DE WELLENSTEIN  2004  € 3,49

2006 - 2008

www.hypercarrefour.be
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Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel ; tel. 02/729 21 11
ANALYSES B

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 11,9
Suikergehalte (g/l) 8,1 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,9 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 25 B

Totale SO2 (mg/l) 88 B

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichte goudgele 
kleur ; karaktervolle fruitneus ; 
volle fruitige smaak met frisse 
zuren ; lange, zuivere afdronk

EINDOORDEEL  AFB

Covee
Mechelsesteenweg 30, 1910 Kampenhout ; tel. 016/61 96 11
ANALYSES AFB

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 11,9
Suikergehalte (g/l) 10,1 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,3 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 19 A

Totale SO2 (mg/l) 83 B

 SMAAKPROEF
 A

heldere, lichte goudgele 
kleur ; verfi jnde fruitneus met 
exotische toetsen ; rijke smaak 
met veel fi nesse ; zuivere en 
lange afdronk

EINDOORDEEL  AFB

Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel ; tel. 02/729 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11 10,6
Suikergehalte (g/l) 8,6 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 134 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere bleekgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
frisfruitige smaak met een fi jne 
citrustoets ; zuivere en frisse 
afdronk

EINDOORDEEL  B

Cora
rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tel. 071/46 89 14
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 10,5 10,5
Suikergehalte (g/l) 8,3 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 126 C

 SMAAKPROEF
 B

heldere bleekgele kleur ; frisse 
neus met wat kruidige toetsen ; 
frisfruitige smaak met wat 
karakter ; mooie afdronk

EINDOORDEEL  B
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PINOT LUXEMBOURG CAVES DE STADTBREDIMUS   € 3,89

2006 - 2007

www.delhaize.be

RIESLING BECH-KLEINMACHER NAUMBERG CAVES DE WELLENSTEIN  2003  € 4,16

2006 - 2007

www.hypercarrefour.be

AUXERROIS PREMIER CRU GREVENMACHER ROSENBERG  2003  € 4,45

2006 - 2007

www.makro.be

RIVANER CAVES DE GREVENMACHER  2004  € 3,75

2006 - 2008

www.supermarchesmatch.be

Match
route de Gosselies 408, 6220 Wangenies ; tel. 071/82 42 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 10,5 10,5
Suikergehalte (g/l) 8,2 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 29 B

Totale SO2 (mg/l) 100 C

 SMAAKPROEF
 B

heldere bleekgele kleur ; goed 
ontwikkelde fruitneus ; fris-
fruitige smaak met een mooie 
citrustoets, zuivere afdronk

EINDOORDEEL  B

Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel ; tel. 02/412 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11 12,0
Suikergehalte (g/l) 9,1 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,5 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 25 B

Totale SO2 (mg/l) 105 C

 SMAAKPROEF
  AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
karaktervolle, frisfruitige 
smaak met fi nesse ; lange, 
zuivere afdronk

EINDOORDEEL  B

Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel ; tel. 02/729 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11,5 11,6
Suikergehalte (g/l) 8,7 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,6 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 121 C

 SMAAKPROEF
  AFB

heldere, lichtgouden kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
zuivere en volle fruitsmaak ; 
lange en frisse afdronk

EINDOORDEEL  B

Makro
Bisschoppenhofl aan 643-645, 2100 Deurne ; tel. 03/360 06 11
ANALYSES C

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 12,5
Suikergehalte (g/l) 8,3 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,4 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 48 C

Totale SO2 (mg/l) 128 C

 SMAAKPROEF
   AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
verfi jnde fruineus ; frisfrui-
tige smaak met veel fi nesse ; 
verfi jnde en lange afdronk

EINDOORDEEL  B

LUXEMBURGSE WIJNEN
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PINOT BLANC PREMIER CRU MACHTUM HOHFELS  2003  € 4,99

2006 - 2007

www.makro.be

PINOT GRIS PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE  2003  € 5,11

2006 - 2007

www.colruyt.be

PINOT BLANC PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE  2003  € 5,75

2006 - 2007

www.colruyt.be

AUXERROIS PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE  2003  € 5,25

2006 - 2007

www.colruyt.be

ze
er

 g
o
ed

zeer goed

g
o
ed

goed

re
d

el
ijk

redelijk

m
a

ti
g

matig

sl
ec

h
t

slecht

Makro
Bisschoppenhofl aan 643-645, 2100 Deurne ; tel. 03/360 06 11
ANALYSES C

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12,5 12,8
Suikergehalte (g/l) 8,5 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,3 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 42 C

Totale SO2 (mg/l) 130 C

 SMAAKPROEF
 A

heldere, lichte goudgele kleur ; 
sterk ontwikkelde fruitneus ; 
volle, fruitige smaak met mooie 
mineralige toetsen ; lange en 
zuivere afdronk

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tel. 02/360 10 40
ANALYSES C

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12,5 12,2
Suikergehalte (g/l) 13,2 zacht
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 33 C

Totale SO2 (mg/l) 123 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
volle, fruitige smaak met een 
fi jne citrustoets ; lange, zuivere 
afdronk

EINDOORDEEL  B

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tel. 02/360 10 40
ANALYSES AFB

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 11,9
Suikergehalte (g/l) 10,9 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,1 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,4 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 27 B

Totale SO2 (mg/l) 66 A

 SMAAKPROEF
 B

heldere, lichte goudgele kleur ; 
frisse fruitneus ; volle fruitige 
smaak met een zoete toets ; 
fi jne en zuivere afdronk

EINDOORDEEL  B

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tel. 02/360 10 40
ANALYSES C

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 12,5
Suikergehalte (g/l) 9,5 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,3 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,4 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 35 C

Totale SO2 (mg/l) 117 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
volle fruitige smaak met veel 
fi nesse ; lange zuivere afdronk

EINDOORDEEL  B
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PINOT GRIS PREMIER CRU CÔTES DE REMICH  2003  € 5,76

2006 - 2007

www.hypercarrefour.be

AUXERROIS PREMIER CRU REMERSCHEN KREITZBERG   2003  € 5,79

2006 - 2007

www.champion.be

PINOT GRIS PREMIER CRU WELLENSTEIN VEILCHENBERG  2003  € 6,10

2006 - 2007

www.supermarchesmatch.be

PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU STADTBREDIMUS DIEFFERT  2003  € 7,76

2006 - 2007

www.delhaize.be

Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel ; tel. 02/412 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12,5 12,6
Suikergehalte (g/l) 7,0 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,3 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 108 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere goudgele kleur ; fris-
fruitige neus ; volle, frisfruitige 
smaak met karakter ; zuivere, 
frisfruitige afdronk

EINDOORDEEL  B

Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel ; tel. 02/729 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12,5 12,2
Suikergehalte (g/l) 12,9 zacht
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 29 B

Totale SO2 (mg/l) 121 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
volle, fruitige smaak met 
fi nesse ; zuivere afdronk

EINDOORDEEL  B

Champion Mestdagh
rue du Colombier 9, 6041 Gosselies ; tel. 071/25 72 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12 12,1
Suikergehalte (g/l) 8,1 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,5 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 86 E

Vrije SO2 (mg/l) 26 B

Totale SO2 (mg/l) 131 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
volle fruitige smaak ; fi jne maar 
eerder korte afdronk

EINDOORDEEL  B

Match
route de Gosselies 408, 6220 Wangenies ; tel. 071/82 42 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 12,5 12,4
Suikergehalte (g/l) 10,4 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 3,4 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 30 B

Totale SO2 (mg/l) 102 C

 SMAAKPROEF
 AFB

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
volle, fruitige smaak met 
fi nesse ; zuivere en lange 
afdronk

LUXEMBURGSE WIJNEN
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RIVANER STADTBREDIMUS DIEFFERT  2004  € 3,49

2006 - 2008

www.delhaize.be

RIVANER GREIVELDANGE HERRENBERG  2004  € 3,74

2006 - 2008

www.colruyt.be

RIESLING STADTBREDIMUS DIEFFERT  2003  € 4,16

2006 - 2007

www.delhaize.be

RIESLING CAVES DE REMERSCHEN  2003  € 4,15

2006 - 2007

www.cora.be

Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel ; tel. 02/412 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 10,5 10,6
Suikergehalte (g/l) 8,1 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 29 B

Totale SO2 (mg/l) 134 C

 SMAAKPROEF
 BFC

heldere bleekgele kleur ; 
zuivere, frisse neus ; frisfruitige 
maar wat dunne smaak ; frisse 
en zuivere afdronk

EINDOORDEEL  BFC

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tel. 02/360 10 40
ANALYSES B

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11 10,5
Suikergehalte (g/l) 8,4 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,0 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,2 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 28 B

Totale SO2 (mg/l) 88 B

 SMAAKPROEF
 BFC

heldere bleekgele kleur ; 
discrete fruitneus ; frisfruitige 
smaak met een fi jne citrus-
toets, mooie afdronk

EINDOORDEEL  BFC

Cora
rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tel. 071/46 89 14
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11 11,6
Suikergehalte (g/l) 8,3 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,6 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 29 B

Totale SO2 (mg/l) 116 C

 SMAAKPROEF
 BFC

heldere, lichtgouden kleur ; 
exotische fruitneus ; fruitige 
smaak met een frisse onder-
toon ; mooie afdronk

EINDOORDEEL  BFC

Delhaize
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel ; tel. 02/412 21 11
ANALYSES BFC

Alcohol op etiket/getest (%vol.) 11,5 11,6
Suikergehalte (g/l) 8,9 halfdroog
Totale zuurheid (g H2SO4/l) 4,6 A

Vluchtige zuurheid (g H2SO4/l) 0,3 A

Sorbinezuur (mg/l) 0 A

Vrije SO2 (mg/l) 29 B

Totale SO2 (mg/l) 123 C

 SMAAKPROEF
 BFC

heldere, lichte goudgele kleur ; 
goed ontwikkelde fruitneus ; 
fruitsmaak met een frisse 
ondertoon ; zuivere afdronk

EINDOORDEEL  BFC
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