10 jaar oude port is een feestelijke wijn die

zowel past bij zoete desserts als bij pittige kazen.

Tijd dus voor een doorlichting...

Categorieén en stijlen

Porto is een versterkte wijn, wat betekent
dat het normale gistingsproces in een
vroeg stadium (na 2 tot 3 dagen) wordt
afgebroken door de toevoeging van
een flinke dosis wijnalcohol. Het resul-
taat is een zoete, alcoholrijke wijn. Men
onderscheidt verschillende categoriegn
en stijlen volgens de duur en de manier
waarop wijnen worden verouderd.

® Ruby is een dieprode, krachtige,
jonge en fruitige portwijn met een uitge-
sproken alcoholtoets. Het is een meng-
sel (blend) van wijnen die 3 jaar rijping

achter de rug hebben, doorgaans in
neutrale, betonnen of stalen tanks. Deze
categorie wordt in het noorden van
Europa vooral als aperitiefwijn ge-
waardeerd. Hij wordt drinkklaar gebot-
teld. White port is de witte tegenhanger
van ruby.

* Tawny is een zeer ruime en heferoge-
ne categorie. Theoretisch is heteen rode
port die minstens 3 tot 5 jaar op houten
vat gerijpt heeft en daardoor een lichte-
re kleur krijgt die neigt naar roodbruin.
In de praktijk en om economische rede-
nen wordt het verkleuringsproces vaak
een handje geholpen door wat witte
port toe te voegen of door de wijn aan
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warmte en zuurstof bloot te stellen.
Tawny heeft een lichtgeroosterd smaak-
patroon met fijne houtnuances en een
wat meer ingehouden fruitigheid.
Wordt eveneens drinkklaar gebotteld.
* Oudere tawny heeft 6 jaar of langer
gerijpt op houten vaten. De kleur wordt
mettertijd bleker en de smaak wordt
zachter en krijgt een rijker aroma met
accenten van geconfijte vruchten, ho-
ning, caramel, noten en zelfs chocola-
de. In deze categorie onderscheidt men
tawnies metvermelding van leeftijd (10,
20, 30 of meer dan 40) en met jaar-
aanduiding (colheita).

— "10 years old" (de wijnen uit deze
test) betekent dat het gaat om een meng-
sel van wijnen uit verschillende oogstja-
ren, met een gemiddelde houtlagering
van 10 jaar. Voor een port van 10 jaar
oud, schommelt de leeftijd van de
mengwijnen tussen 8 en 15 jaar.
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— Een colheitawijn (b.v. 1993) is een
wijn afkomstig vit 1 oogstjaar die min-
stens 7 jaar op vat gelagerd werd. Het
botteljaar moet vermeld worden.

* Vintage port wordt alleen in uitsteken-
de oogstjaren geproduceerd en na een
korte houtlagering gebotteld tussen
1 juli van het tweede jaar en 30 juni van
het derde jaar. Vanaf dan komt de wijn
niet meer in contact met de buitenlucht,
tot hij 10 of 20 jaar later ontkurkt wordkt.
De wijn is inktkleuring en wordt geken-
merkt door kracht, gebalde fruitigheid
en een uitzonderlijk lange afdronk.

* Late bottled vintage is een wijn die het
midden houdt tussen tawny en vintage:
wordt gebotteld na 5 tot 6 jaar rijping.
* Vintage character is een ronduit mis-
leidende term: heeft iets langer op vat
gerijpt dan een vintage en daarna op
fles. Deze laatste twee categorieén kan
u best vergeten: duur en meestal van on-
betrouwbare kwaliteit.

Bewaren en serveren

* Ruby, jongere tawnies rechtop, koel
ewaren, maximum 1 jaar, drinken
binnen 1 maand na opening van de fles.

slecht S matlgﬂ redelllk goed . zeeroed

COLHEITA

 Oudere tawnies: rechtop bewaren,
maximum 2 jaar; drinken binnen
2 maanden na opening van de fles

* Vintage: liggend bewaren; best te
drinken tussen 5 en 15 jaar, maar kan
langer bewaren; vitdrinken binnen
24 uur na ontkurken.

* Hoewel port in ons land vaak als ape-
ritiefwijn gedronken wordt, is het voor-
namelijk een dessertwijn. Hij doet het
goed bij allerlei gebak, taarten (ook met
chocolade) en créme brolée, maar ook
bij allerlei kazen, van zachte geiten-
kaas tot pittige blauwgeaderde kaas.

Op de proefbank

Op basis van een marktonderzoek se-
lecteerden we 24 portwijnen van
10 jaar oud.

De prijzen variéren van € 10,85 tot
33,14. Gewoontegetrouw werden de
wijnen aan een labanalyse en een
smaakproef onderworpen.

® Alcohol. Het aangekondigde gehalte
varieert van 19 tot 20 vol.% en het ge-
meten gehalte van 19,3 tot 20,3 vol.%.
De gemeten afwijkingen blijven binnen
redelijke perken.
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* Suikergehalte: de wijnen bevatten tus-
sen 99 en 111 g suiker per liter en zijn
dus zeer zoet. Het is dus niet alleen een
alcoholrijke drank, maar ook een calo-
riebom: 180 keal per glas van 10 cl.

* Sorbinezuur: geen enkele wijn bevat
sorbinezuur.

e Sulfiet. De gehaltes van vrije en totale
sulfiet liggen zeer ver onder de wettelij-
ke normen en alle wijnen verdienen dan
ook een zeer goede beoordeling.
Eindbalans analyses: alle portwijnen
scoren zeer goed.

® Ook voor de smaakproef is de balans
positief: niet minder dan 13 van de ge-
proefde wijnen scoren goed tot zeer
goed, 11 wijnen scoren redelijk tot
goed. Er is geen aantoonbaar verband
tussen de prijs en de kwaliteit.

® De prijzen die in de testfiche vermeld
worden, zijn richtprijzen. Het is best
mogelijk dat u bij een aantal wijnhan-
delaars of in de grootdistributie een la-
gere prijs aantreft, vooral in de loop van
de feestmaand december. De portwij-
nen werden aangekocht bij de impor-
teur of distributeur. Wanneer die niet
zelf aan particulieren verkoopt staat er
achter zijn naam vermeld "geen directe
verkoop". U kunt er w el terecht voor in-
formatie over de verkooppunten.
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10 JAAR OUDE PORT: VEELZIJDIG

BARROS €14,75 l)()l r "()
—Feys & Van Acker

| SMAAKPROEF |
Raamstraat 1, 8000 Brugge SMMMEF
LR heldere amberkleur;
ANALYSE ontwikkelde neus vén I
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,7 gedroogde vruchten; zoete,

i zachte smaak met veel finesse;

Suikergehalte (g/) 107 zeer lange afdronk met verfijnde
Sorbinezuur (mg/l) 0 nootaroma’s

Vrije SO, (mg/) 6 I { ' ‘ ‘T"s
Totale SO, (mg/l) 30
EINDOORDEEL ? 2003 - 2004

L
>

ANDRESEN € 15,04
— Nogueira & Co
Jetse steenweg 380-382, 1080 Brussel SMAAKPROEF
02/42523 83 re don B
| ANALYSE | n e o ikkolde naus v
ANALYSE goed ontwikkelde neus van
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,7 gedroogde vruchten; halfzoete,
) verfijnde smaak met mooie
Suikergehalte (g/1) 104 zuren in de achtergrond; zeer
Sorbinezuur (mg/l) 0 lange, nootachtige afdronk; A N D R E S E N
Vrije SO, (mg/1) 5 klasseport
Totale SO, (mg/l) 30 RTO
EINDOORDEEL % AL
DELAFORCE € 15,60 I [
—Le Palais du Vin }I l '\ I ( ) I{L
Onze-Lieve-Vrouw-van-Vaakstraat 38-40, 1000 Brussel SMAAKPROEF ol
02/5124777 o b MINENCE'S (
| ANALYSE | PRI
SR expressieve neus van geconfiite £
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,5 vruchten met een subtiele |
Suikeraehalte (a/l 104 houttoets; volle, zoete smaak a il
uikergenalte (¢/1) met fijne zuren in de ondertoon; 3 e
Sorbinezuur (mg/1) 0 lange verfijnde afdronk met J
Vrije SO, (mg/) 8 subtiel nootaroma; pure klasse 1
Totale SO, (mg/l) 28 .
2003 - 2004 i .
EINDOORDEEL % e LB T
WARRE'S OTIMA €10,85 (50 cl) ]
—Delhaize l"
Osseghemstraat 53, 1080 Brussel SMAABOEF _“‘
02/41221 11
ANALYSE heldere, donkere amberkleur; RRE-E
fijne neus van gedroogde }T I h A
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,9 vruchten en noten; zachte en i F N
ikeraehal | 1 volle, zoete smaak; verfijnde - ¢y AR OLL
Suikergehalte (g/1) 05 afdronk met notenaroma's ! N
Sorbinezuur (mg/l) 0 [ A
Vrije SO, (mg/l) 6
Totale SO, (mg/l) 36 Jﬂ:l
2003 - 2004 F G H' T A
EINDOORDEEL
il
> www.delhaize.be

A
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OFFLEY € 16,50
—Bacardi-Martini (geen directe verkoop)
Vandenboogaerdestraat108, 1080 Brussel et
02/4234811
| _aNaLvsE____ e e
kleur; expressieve fruitneus;
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,9 zachte, zoete smaak met veel
Suikeraehalte (/1 108 frisheid op de achtergrond;
uikergehalte (g/1) lange, verfiinde, nootachtige
Sorbinezuur (mg/l) 0 afdronk
Vrije SO, (mg/l) 8
Totale SO, (mg/1) 24
2003 - 2004
EINDOORDEEL
KROHN €18,70
___Despert
Schulstraat 18-20, 2018 Antwerpen SMAAKPROEF
03/238 05 84 o k e
| ANALYSE | R, DS CN19ERIG
ANALYSE goed ontwikkelde neus van
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20,0 gedroogde vruchten; verfijnde,
Sui ronde en zoete smaak; zeer
uikergehalte (g/) 104 lange afdronk met fijne
Sorbinezuur (mg/l) 0 nootaroma's
Vrije SO, (mg/l) 9
Totale SO, (mg/l) 30
EINDOORDEEL % 2003 - 2004
NIEPOORT €33,14 PORTO
__Bleuzé Interwine y
Golden Hopestraat 35, 1620 Drogenbos SMAAKPROEF
02/3311500 o k e
[ ANALYSE ¢ g pere, CONETS amueride’
S volle, zachte neus van ;
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20,0 gedroogde vruchten; zijdezachte ]
q mediumzoete smaak met veel since | B42
Suikergehalte (9/1) 105 fruit; zeer lange afdronk met
Sorbinezuur (mg/l) 0 fijne nootaroma's
Vrije SO, (mg/l) 6
Totale SO, (mg/l) 32
EINDOORDEEL % 'tr EA R S G l D
|
ROMARIZ € 15,98
—Magnus Kwaliteitswijnen
Bisschoppenhoflaan 575, 2100 Deurne SMAAKPROEF
03/3265533 e an ﬁ/+ )
| ANALYSE | R Tl
ANALYSE onIW|kkeIdefrunneus,lzachte,
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,3 }/0”6 Smaatk ﬂ;]ett VeeijmeSkse;
Suikergehalte (g/) 100 ange, nootachtige aidron by
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 8
Totale SO, (mg/l) 26

-

% 2003 - 2004

> Www.magnuswijnen.be

A
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10 JAAR OUDE PORT: VEELZIJDIG

COCKBURN'S €17,65 | o e =3
—Allied Domecq (geen directe verkoop) TF
Generaal Belliardstraat 9, 2000 Antwerpen i
03/286 87 30 o I u
ANALYSE heldere, donkere amberkleur;
fruitige en frisse neus met lichte YEARS OLO

Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20,2 alcoholtoets; volle, zachte en Tﬂw Y

zoete smaak met karakter; fijne

Suikergehalte (/] 108 afdronk met nootaccenten m RT
Sorbinezuur (mg/1) 0 b ke
Vrije SO, (mg/1) 7
Totale SO, (mg/l) 30 ﬁ\ e+
‘ -
EINDOORDEEL (e % AL e _BPSSRTZE
: Mcle: 20% W0
» www.allieddomecg.com
SOUZA € 17,83
——Portubel Trading
Gallaitstraat 110, 1030 Brussel R
02/21616 20 e el “/1; y
_ icnte, e ere amoer! eulr.,
ANALYSE eerder discrete mgarverfunde
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,8 neus met geconfijte vruchten;
q zeer zoete smaak met fijne
Suikergehalte (g/1) 107 nootaroma's; lange, zachte
Sorbinezuur (mg/l) 0 afdronk
Vrije SO, (mg/1) 6
Totale SO, (mg/l) 26
EINDOORDEEL v % el
|
MARTINEZ € 18,50
—Allwines (geen directe verkoop)
Koebrugstraat 19, 9190 Klein-Sinaai SMAAKPHOEE T
09/3465885 heldere, d kﬂ/+b Kl P\F\ INE
| ANALYSE | e O e dereun
SR eer_d_ergeslotenneusmet o e P
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20,0 fruitige accenten; zoete, volle £
i smaak met finesse; mooie,
Suikergehalte (g/1) 107 Jachte afdronk
Sorbinezuur (mg/1) 0 L o .-
Vrije SO, (mg/l) 7 Leze, ALy ¢
Totale SO, (mg/l) 40 "

- AGED TEM YEARY

- N Wil peopDuUCED & B
2003 - 2004 '
EINDOORDEEL B+ % W thinae (i susios o Vw2

p
>

FONSECA €20,34 I -
—Cinoco (geen directe verkoop) Ny . SARR
82\//3& gi?ggekstraat 5,1180 Brussel SMAOEF Caguink ’
[UANALYSE heldere, lichtbruine kleur; volle BEOETOG P ET

neus van gedroogde vruchten

Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,7 met een lichte houttoets; volle F & "!.
) en zoete, zachte smaak met S E F |
Suikergehalte (g/1) 108 finesse; frisse afdronk

Sorbinezuur (mg/1) 0 | " . 13
Vrije SO, (mg/l) 8 ‘i k. \ I't Ol
Totale SO, (mg/1) 30 "ol
2003 - 2004
EINDOORDEEL -+ %
> WWW.CIN0Cco.com
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RAMOS PINTO € 26,00
—De Coninck Wine & Spirit
chaussée de Bruxelles 37, 1410 Waterloo SMAAKPROEF
02/353 0765 o d“/;r ' ' ")
[ _ANALYSE | o N l "g - I
am.b.erkleur, expressieve, IY“'lIr { -) 1 I |M"'h 1 {'
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 19,5 19,5 fruitige neus met een fijne
i vanilletoets; zoete, zijdezachte
Suikergehalte (g/1) 105 smaak met veel frisheid; lange
Sorbinezuur (mg/l) 0 afdronk
Vrije SO, (mg/l) 7
Totale SO, (mg/) 2 [,!l ™ |
2003 - 2004 ';I'f #
EINDOORDEEL N+ = T L J i
> www.deconinckwine.be
AGUILAR €10,85 k]
_ Delhaize -
Osseghemstraat 53, 1180 Brussel SMAAKPROEF v
02/41221 11 e g k+ -
| _wase | e
ANALYSE ontwikkelde neus met geconfijte R
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,8 vruchten; volle, zoete smaak en
Suikergehalte (g/) 105 mooie, middellange afdronk A G U I L_ ,ﬁi
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 6
Totale SO, (mg/l) 38
EINDOORDEEL - % 2003 - 2004 .
> www.delhaize.be
AMURO €10,99
___Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle SMAAKPROEF
02/3601040 e g k+ e
| __ANALYSE | S L it o
ANALYSE goed ontwikkelde neus met
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,9 gedroogde vruchten; volle,
) mediumzoete smaak; redelijke
Suikergehalte (g/1) 107 afdronk
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 8
Totale SO, (mg/l) 24
2003 - 2004
EINDOORDEEL + %
> www.colruyt.be
ROZES €14,00
—Histoire de Vin (geen directe verkoop)
avenue Blonden 76, 4000 Liege SMAAKPROEF
04/252 6556 o k+ o
| __ANALYSE | i
ANALYSE eerder @sorete neus met
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20,3 geconfijte vruchten; ronde,
) halfzoete smaak; mooie, fruitige
Suikergehalte (g/1) 11 afdronk
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/l) 7 | M) FAMN '|' A
Totale SO, (mg/l) 32

|Il‘~'|.|-'i-EJ
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10 JAAR OUDE PORT: VEELZIJDIG

|
TAYLOR'S €17,36 "
___Cinoco (geen directe verkoop) TAY I D R 5
P. Van Humbeekstraat 5, 1080 Brussel SMAAKPROEF
02/4105455 +
| ANALVSE e e
neus van geconfijte vruchten en
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,9 caramel; halfzoete, volle en
Suikeraehalte (o/ 104 zachte smaak met wat finesse;
uikergehalte (g/1) redelijke afdronk : p—
Sorbinezuur (mg/l) 0 EAR QLD TAWNY
Vrije SO, (mg/1) 6 el iy i
Totale SO, (mg/l) 25
EINDOORDEEL + ? AU LY
> WWW.CIinoco.com
PORTAL € 23,60
— Ad Bibendum
Paul Michielsstraat 71, 1090 Brussel SMAAKPROEF
02/42094 46 N t
[ ANALYSE | bt e
ANALYSE amb_erkleur, fruitneus met een
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 19 19,3 subtiele houttoets; zoete en
) zachte, volle smaak; mooie
Suikergehalte (g/1) 104 afdronk
Sorbinezuur (mg/l) 0
Vrije SO, (mg/1) 5
Totale SO, (mg/l) 28
EINDOORDEEL + % AL
> www.adbibendum.be
CALEM €29,50 ( : A E M
—LeCellier des Vins de Propriété
Steenweg op Waterloo 1469, 1180 Brussel SMAAKPROEF
02/3748533 o k+ -
| ANALYSE | B T e e
ANALYSE verfijnde neus van gedroogde
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20,0 VfUChtB%ZOBTkE, ronde smaak;
Suikergehalte (g/1) 104 mooié aidron
Sorbinezuur (mg/1) 0
Vrije SO, (mg/1) 7 T o B
Totale SO, (mg/) 2 (EARS I:J'LL'
s I
2003 - 2004 }' O RT
EINDOORDEEL + AT AR P AR
DOW'S €11,55
—Carrefour Belgium
Olympiadelaan 20, 1140 Brussel SMAAKPROEF
02/7292111 e k+/Db ’ ?
| ANALYSE fidsoee o et OW
ALLLTSE vrij discrete neus met N
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 197 houtaccenten; zoete, kruidige
ikeraehal | smaak; correcte afdronk met
Suikergehalte (g/1) 9 gen lichte alcoholtoets P
Sorbinezuur (mg/1) 0
Vrije SO, (mg/) 6 AGED TAWNY
Totale SO, (mg/l) 34 PORT
2003 - 2004
EINDOORDEEL +] %

> www.hypercarrefour.be

A



§Wiin
() NOVAL €17,50 b h
___Cordonnier (geen directe verkoop)
Kolonel Daumerielaan 17, 1150 Brussel SMAAKPROEF N()VA I
02/7702918 o
| _ANALYSE | I A LI e e
gesloten, fruitige neus; zoete
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,4 smaak zonder veel finesse;
. correcte afdronk met een
Suikergehalte (g/1) 100 houtiosts TEN ¥ . OLD
Sorbinezuur (mg/l) 0 — l‘-‘:‘ e )
Vrije SO, (mg/) 7 TA WNY ]’”H I
Totale SO, (mg/l) 2 e
BT TRl BY
2003 - 2004 Visbein 5.8 FIMDAT Tal
EINDOORDEEL +0 % EuJ’Il'l'ul Milacs o rouTIOM
() GRAHAM'S . €1797 oy '
—A.F. Mampaey & Cie G
A. Gossetlaan 21, 1702 Groot-Bijgaarden SMAAKPROEF RA H A‘ M
02/466 58 58 o II_HEd )
| ANALYSE | g AL
Rl kleur; lichte neus, gedomineerd i g
Alcahol op etiket/getest (% vol.) 20 20,1 door alcohol; halfzoete, nogal
) scherpe smaak en redelijk korte
Suikergehalte (g/1) 107 afdronk }-_—
Sorbinezuur (mg/l) 0 “Tormest ousdl . Fletior
Vrije SOQ (mg/l) 7 TAW M Y
Totale SO, (mg/l) 28 P G H T
EINDOORDEEL +0 % 2003 - 2004

> WWW.mampaeywines.com

() BURMESTER €20,88 b
___Vermeiren (geen directe verkoop)

Gelaarsde Katplein 7, 1180 Brussel ' E H
02/3792335 0 n . " E ST

[ ANALYSE i
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 19,9 evenwichtige smaak en Y r
Suikergehalte (g/) 109 GBI Bl j_ i,
Sorbinezuur (mg/l) 0 Fadm @in o
Vrije SO, (mg/) 6 .T.' WNyY PORT
Totale SO, (mg/l) 26 g s By Propee GO

L g Asiin s ClglerrLaEn

2003 - 2004 T e gy
EINDOORDEEL 0 ? . Ml S ™

.
T T e——
N

i 0 it

() ROYAL OPORTO €15,50
—Bruggeman (geen directe verkoop)
Wiedauwkaai 56, 9000 Gent
09/ 2535151 heldere, lichte aﬁberkleur' lichte
neus gédomineerd door h6ut;
Alcohol op etiket/getest (% vol.) 20 20 zoete smaak zonder finesse; RﬂY""" L 0 RTD
Suikergehalte (g/) 101 korte afdronk met bittertoets Ag - e
Sorbinezuur (mg/l) 0 ' 1 '
Vrije SO, (mg/l) 7 3
Totale SO, (mg/1) 28
PO
-
o @ @ oo | R Gl v
8 - e e e
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